BIOSECURITATEA PE FILIERA ACVACOLA

STRUCTURA
Anul de studii |
Semestrul 2
Regimul disciplinei DA
Numadrul total de ore pe sdptamdand Curs—1or3;L—1ora
Numarul total de ore conform planului de invdatdmdnt Curs—14 ore; L— 14 ore
Numarul de credite transferabile 6

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Perfectionarea pregatirii teoretice si practice a masteranzilor privind biosecuritatea pe filiera acvacola si
transformarea acestora in instrumente operative ale activitatilor implicate in tehnologiile de crestere si
procesare, in managementul populatiilor si al habitatelor, in conservarea biodiversitatii, asigurarea
biosecuritatii si a consultantei de specialitate.

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Capitolul | - Biologia, ecologia si biotopul principalelor specii de organisme acvatice cu 2
importanta economica. Sisteme de productie folosite in acvacultura

Capitolul Il - Importanta si caracteristicile produselor acvacole 2
Capitolul 1l - Sisteme de management al sigurantei alimentare pe filiera acvacola. 2
Cerinte pentru organizatiile din lantul alimentar cu specific acvacol

Capitolul IV - Contaminari ale produselor acvacole 2
Capitolul V - Asigurarea biosecuritatii in fermele acvacole 2
Capitolul VI - Valorificarea diferitelor specii acvacole. Legislatia privind obtinerea, 2
calitatea produselor si transportul organismelor acvatice

Capitolul VII - Biosecuritatea in procesarea productiilor Th acvacultura 1
Capitolul VIII - Controlul calitatii produselor pescaresti si siguranta alimentara 1
1. Notiuni introductive 1
2. Fluxul tehnologic in acvacultura 2
3. Determinarea caracteristicilor fizico-chimice si microbiologice ale produselor 2
acvacole

4. Aprecierea organoleptica a produselor acvacole 2
5. Aplicarea regulilor de igiena in unitatile de producere si prelucrare a produselor 2
pescaresti

6. Aprecierea calitatii igienice: incarcatura microbiologica admisa 2
7. Factori care determina imbunatatirea calitatii 1
8. Controlul sanitar-veterinar al pestelui, al altor specii acvatice comestibile, icrelor si 2
al produselor derivate
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