BIOSECURITATEA PE FILIERA APICOLA

STRUCTURA
Anul de studii |
Semestrul 2
Regimul disciplinei DA
Numadrul total de ore pe sdptamdand Curs-2ore;L-2ore
Numarul total de ore conform planului de invdatdmdnt Curs - 28 ore; L - 28 ore
Numarul de credite transferabile 8

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Cunoasterea insusirilor, a procedeelor de recoltare, conditionare, conservare si valorificare a produselor
apicole. insusirea metodelor si tehnicilor de analizd in vederea verificdrii si garantdrii autenticitatii si
calitatii produselor apicole. Punerea in evidenta a diferitelor ipostaze ale calitatii produselor apicole in
vederea stabilirii masurilor pentru asigurarea calitatii la nivelul exigentei consumatorilor.

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Capitolul I - Indicatorii de productie si cresterea nivelului de valorificare a produselor 2
apicole

Capitolul Il - Valorificarea integrala, eficienta si rationala a conditiilor si posibilitatilor 2
naturale, precum si a resurselor melifere, pentru obtinerea produselor apicole

Capitolul 11l - Realizarea de produse apicole ecologice si Tmbunatatirea conditiilor de 2

crestere si exploatare a albinelor, avand in vedere respectarea conditiilor de
biosecuritate cu impact asupra protectiei mediului

Capitolul IV - Dezvoltarea unor tehnici eficiente pentru preluarea, prelucrarea si 2
desfacerea productiei apicole in conditii de calitate controlata, la nivelul standardelor
europene

Capitolul V - Managementul pastrarii sanatatii familiilor de albine - factor esential in 2
asigurarea biosecuritatii produselor apicole
Capitolul VI - Utilizarea pesticidelor in agricultura si impactul acestora asupra sanatatii 2
albinelor si calitatii poduselor apicole. Organismele modificate genetic ca factor de
influentd asupra sanatatii albinelor

Capitolul VII - Calitatea si controlul calitatii mierii de albine 4
Capitolul VIII - Calitatea si controlul calitatii polenului si pasturii 2
Capitolul IX - Calitatea si controlul calitatii laptisorului de matca 2
Capitolul X - Calitatea si controlul calitatii propolisului 2
Capitolul XI - Calitatea si controlul calitatii cerii de albine 2
Capitolul XII - Calitatea si controlul calitatii apilarnilului 2
Capitolul XIlI - Calitatea si controlul calitatii veninului de albine 2
1. Cunoasterea normelor, a instrumentarului folosit in laborator si in procesele de 2

productie. Managementul riscurilor in apicultura
2. Conditii tehnice de calitate a produselor apicole 2




3. Analiza indicilor fizico-chimici la mierea de albine: determinarea indicelui de culoare 2
al mierii de albine; determinarea densitatii mierii de albine; determinarea aciditatii

libere; determinarea conductivitatii electrice a mierii de albine

4. Metode de analiza fizico-chimica a mierii - analiza componentelor: umiditate, 2
zaharuri, substante azotoase, substante minerale, impuritati

5. Metode de analiza fizico-chimica a mierii: determinarea indicelui diastazic si a 2
hidroximetilfulfurol (HMF). Spectrul polinic al mierii

6. Prevenirea riscurilor care pot determina deprecierea calitatii mierii. Determinarea 2
falsificarilor la mierea de albine

7. Prevenirea riscurilor de alterare a polenului 2
8. Prevenirea riscurilor de alterare a laptisorului de matca. 2
Determinarea falsificarilor |aptisorului de matca

9. Determinarea indicilor fizico-chimici specifici ai propolisului. 2
Determinarea falsificarilor propolisului.

10. Determinarea indicilor fizico-chimici specifici ai cerii. 2
Determinarea falsificarilor la ceara de albine.

11. Prevenirea riscurilor de alterare a apilarnilului. 2
Determinarea falsificarilor apilarnilului.

12. Prevenirea riscurilor de degradare a veninului de albine. Teste biologice. 2
Determinarea falsificarilor veninului de albine.

13. Controlul sanitar-veterinar al familiilor de albine si al productiilor apicole 2
14. Legislatie apicola. Prezentarea masurilor finantate prin Programul National Apicol 2
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EVALUARE
Curs Gradul de insusire a Evaluare sumativa
informatiilor prin forma de
prezentate; Capacitatea verificare - examen 50
de a utiliza cunostintele
asimilate
L Capacitatea de a aplica Evaluare continua
n practica cunostintele prin metode orale,
insusite probe scrise, 50
practice. Elaborare
referat
Alte activitati

Titularul activitatilor de curs: Conf.univ.dr. DINITA Georgeta
Titularul activitatilor de lucréri practice L: Conf.univ.dr. DINITA Georgeta



