PROCESE BIOLOGICE CARE AFECTEAZA CALITATEA ALIMENTELOR

STRUCTURA

Anul de studii I

Semestrul 1

Regimul disciplinei DA

Numadrul total de ore pe sdptdmand Curs-2ore;L-2ore
Numdrul total de ore conform planului de invdtdmadnt Curs - 28 ore; L - 28 ore
Numarul de credite transferabile 7

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Obiectivul principal al cursului este formarea profesionala a studentilor in vederea aplicarii
cunostintelor pentru alegerea corectda a proceselor tehnologice de prelucrare a produselor
alimentare si a preintampinarii proceselor de alterare a acestora

CONTINUTUL DISCIPLINEI

Capitolul |- Generalitati privind principalii constituenti ai alimentelor si rolul acestora
Capitolul Il - Biochimia carnii.

Capitolul Il - Biochimia laptelui.

Capitolul IV - Biochimia oului

Capitolul V - Peste si fructe de mare. Modificari biochimice ce au loc dupa sacrificare.
Metode de conservare a pestelui si preparatelor din peste

Capitolul VI - Uleiuri si grasimi alimentare.

Capitolul VII - Condimente, sare si aditivi alimentari
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Pregatirea probelor pentru analiza

Analiza organolepticd a produselor alimentare
Determinarea activitatii apei.

Determinarea continutului de proteine
Determinarea continutului de grasime
Determinarea indicelui de aciditate si a aciditatii
Determinarea conservantilor alimentari
Determinarea vitaminelor

Determinarea aditivilor alimentari
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EVALUARE



Tip de activitate

Criterii de evaluare

Metode de evaluare

Pondere din nota
finala %

Curs

Gradul de  finsusire a
informatiilor prezentate

Capacitatea de a aplica fin
practica cunostintele asimilate

Capacitatea de a aplica in

practica cunostintele
asimilate.

Realizarea de referate
individuale pe temele
propuse.

Titularul activitatilor de curs: Dr. GILEA Beatrice

Evaluare sumativa prin

forma de verificare -
examen in sesiunea de
examene

Evaluare continud prin
metode orale, probe
scrise si practice

Titularul activitatilor de lucrari practice L: Dr. GILEA Beatrice

50 %

50 %



