BIOTEHNOLOGII SPECIALE

STRUCTURA

Anul de studii Il
Semestrul v

Regimul disciplinei DS
Numadrul total de ore pe saptdménd Curs- 2 ore;L-2ore
Numadrul total de ore conform planului de invatamént Curs- 2ore;L-2ore
Numadrul de credite transferabile 3

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Disciplina 1si propune identificarea, intelegerea, si utilizarea biotehnologiilor in obtinerea de
alimente sigure pentru consumatorul final. De asemenea, sa cunoasca sistemele biotehnologice
moderne astfel incat sa poata realiza produse inovative pe piata romaneasca.

CONTINUTUL DISCIPLINEI*

Notiuni introductive in biotehnologie

Capitolul | - Biomasa - un substrat biotehnologic

Capitolul Il - Biotehnologii enzimatice si enzime utilizate in industria alimentara
Capitolul Il - Biotehnologii in industria laptelui si produselor lactate.
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Capitolul 1V - Biotehnologii in industria carnii si produselor din carne.

Capitolul V - Biotehnologia obtinerii gelatinei

Capitolul VI - Biotehnologia drojdiei de panificatiei. Biotehnologia industriei de panificatie.
Capitolul VII - Biotehnologii in tehnologia vinului

Capitolul VIII - Biotehnologii in industria berii.

Capitolul IX - Biotehnologia producerii acidului citric, acidului acetic si a acidului gluconic.
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Capitolul X- Folosirea proceselor biotehnologice la prelucrarea legumelor si fructelor.

Masuri de protectia si tehnica executarii lucrarilor in laboratoarele chimice de tehnologie. 2
Aspecte generale privind obtinerea de preparate enzimatice destinate industriei alimentare
Capitolul |- Notiuni practice privind obtinerea preparatelor enzimatice

Capitolul Il - Determinarea compozitiei chimice a mediilor de culturd

Capitolul Il - Procese biotehnologice de obtinere a unor preparate enzimatice

Capitolul 1V - Izolarea si purificarea produselor de biosinteza

Capitolul V - Determinarea activitatii de dospire a drojdiei

Capitolul VI - Procese biotehnicice la obtinerea painii in conditii de laborator

Capitolul VII - Analiza calitativa agelatinei

Capitolul VIII - Determinarea calitatii produsilor de sinteza in industria conservelor
Capitolul IX - Biotehnologii aplicate in industria cafelei
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Capitolul X - Procese biotehnicice la obtinerea bauturilor
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EVALUARE

Curs

Laborator

Alte activitati

Corectitudinea, gradul
de fnsusire si de
utilizare a cunostintelor
legate de procesele
biotehnologice ale
alimentelor.
nsusirea tehnicilor
necesare in procesele
biotehnologice aplicate
materiilor prime si
produselor finite.

Evaluare sumativa
prin forma de
verificare examen
scris in sesiunea de
examene

Evaluare continua
prin metode orale,
probe scrise,
practice; elaborare
referat
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